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Caminos sahrosos
entre Francia y Espana

F FLAVOURS FROM Sergi Arola La magia E foie-gras

ran e L 0s grandes del champagne en la cocina
maestros franceses frances gspanola
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Alex llia,

importador de Chateau du Tariquet

lasours oo Framce - FC0Mo presentaria los vines
de Chateau du Tariguet?

Ao ik S4m vimaes iy comocicdos y aprecka-
dios en Francia, sobre wodo en las regiones del sur,
donde som lideres en ¢l mercado, Nosores hemos
escogilo los cuatm prodiucios g nos parecen mis
complementarios para ¢l mercado espanol. Tete de
Cuvie es un ving seco de chardonmay envejecido
doce meses en roble Trances. Cone Targuet o un vinoe
con 509 de sauvignon hlane v 50% chardonnay, gus-
tivamente muy Horal con especias v molas citricas.
Tmehicsn impoantanes Les Premicnes Grves v Les Ler-
niires Girives, vines licorsos elaborados a parir de
variedadies de vva andias. En general, podran definirse
com vines muy elegantes gue buscan la expresion
Frugal con una relacion caldadfprecio muy hacna

_"IF .ll\'ii'rﬂ (e 'I:'I'"I!I'rﬂ]'l" wn -'J'I. l'"l-l:[j,:”l:ll:....

El aguaardiente de by region de Armagnac 5 ¢l mas ani-
g v el mis celebrudo aguardiente de vine de Fran-
cia, En el siglo XV1 se vendia en las farmacias como
meclicina, En el sl AV ¢ empezo a cnar en
barricas de moble v el resulado fue el amagnac, ¢l espi-
rituoso mas prestigiose de Francia, Los armagnacs de
Chitew clu Tanduet son crindos, envejecides y embao-
telladas en sus bodegas. Trahajan con una de las uvas
mis buscados v apreciadas en el mundo: la “folle
hlanche®, la varbedad mas antgua de Armagnac, con
un tegque de vaindlla, canela v Iritos secos

fComo los definivia?

Los armagnacs de Chiten du Tariquet son muy inno-
vaddores, Emboicllan sus “millésimes™ {ahos de cose-
cha) con su graduacion nawral. En pocos afos seri
la empresa con un mayor steck de cosechas vicjas de
Armagnac. Entre los clisicos, hay que destacar “Le
Légendaine™: una mezcla de las wes vaniedades de la
zona—"haco”, “wgni blanc” v *lolle blache™= gue per-
mancce en bota de roble de 12 hasta 18 afos

Orra de las apussias mis innovadoras de Chiew du
Farigueer han sido los “degrés naturel™ —un concepio
que no exisua en el munde del Armagnac- v gug
podria compararse a bos “cask strenght™ en el mumado
del whisky: ediciomes limitadas con envejecimicnios
entre 12 v 1T anos gue s¢ embotellan con su gradua-
chion naural de barrica. Son producios maravi llosos

En Espana, jcome se valora el Armagnac?
El Armagnac tiene un gran prestigio y va ganando su
publico poce a poce, Mosotros wenemos tnes ticmdas
v una empresa de imponacion con distribuidores en
todo el pais. Podemos decir que, bdsicamente, el mer-
cado del Armagnac se ceniracn las grandes capitabes,
en la costa —Valencia v Alicanie—-, en Cataluna v, muy
especificamente. on el Pais Vasco, imagino que por
proximidad,

JQud tipos de acciones realizan?
Vamos a lerias y hacemos wodo tipo de presentaciones
v catas en tiendas especializadas v restanrantes. Tene-
ms uma filosolia de trabajo que puede reswmirse en
ires palabras: calidad, calidad v calidacd,

Par Toar Hamie
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